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Champagner
meets 1 atar! HAUS

Jeden Mittwoch konnen Sie in S A N S
unserem Restaurant von 17.00 —
20.00 Uhr einen Alfred Gratien
Cuvée Champagner genief3en. S 0 U C I
Dazu servieren wir ein Tatar vom
Simmentaler Rind mit Rostbrot. HAUS SANSSOUCI

Absolut erstklassiges und mageres
Rindfleisch vermischt mit einer

Sauce nach unserem Spezialrezept. Immer Wieder

Preis pro Person 19.00 € ' 7

inkl. rlgatar & Champagner 0,11 UberraSChend
Nneu.

After Work Im Haus Sanssouci

erwartet Sie ein

Sp a g h c tti vielfaltiges Programm

mit ausgesuchten

Jeden Freitag von 16.00 - 18.30 Uhr nghhghts fur alle Sinne.
Spaghetti satt — Mit 4 klassischen

& saisonalen Sof3en.

Fine
Ente aus
Mecklenburg

Vom 4. Oktober bis 31. Oktober
Die Ente kommt vom Bauernhof
Ochlert und wéchst dort in béuer-
licher Freilandhaltung auf.

Wir servieren ein 3- Ginge Menii
(4 Personen)

Wildkrautersalat | Entenleber
Kiirbis & Granatapfel

Eine Ente am Tisch tranchiert
Rotkohl | Kartoffelklofe

Grand Manier- Eisparfait | Creme
Brilée | Espresso

Preis pro Person 36.00 €
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