
Karotten-Ingwer-Suppe 
geröstete Kokosflocken

Limettenöl 

Rindercarpaccio 
betupft mit Pfifferlingsvinaigrette

Parmesan-Hobel
knusprigen Kapern 

Caesar’s Römersalat gegrillt & Scampi Spirelli 
Parmesan-Croutons

Anchovis-Zitronen-Gel 

Gelbe & Rote Bete 
gelbe Bete als Carpaccio mit Meerrettich-Dressing

rote Bete als Risotto mit Ziegenkäse 

Unser exklusives 3-Gänge-Menü € 35   I   2-Gänge-Menü € 30
Stellen Sie sich Ihr persönliches Menü zusammen: 

Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach Ihrem Geschmack.

V O R S P E I S E N   €  1 8



Pflanzliches Planted-Steak à la Vegan
Saftiges, fleischfreies Steak aus pflanzlichen Proteinen

Auberginen-Ravioli | Estragon-Jus 

Steinbuttfilet
Filet in Limetten-Pfeffer-Butter gebraten

Ofengemüse | Kartoffel-Mangold-Ragout 

Karotten-Ingwer-Suppe 
geröstete Kokosflocken | Limettenöl 

···································································································
Irisches Rinderfiletsteak

Gratiniert mit Blattspinat | getrüffelter Kartoffel-Rösti | Ofengemüse 
···································································································

Maronen-Eisparfait
Portwein-Pflaumen

warme Schokoladensoße 

Steinpilz-Pasta
Cremige Steinpilz-Pasta mit Kräutersalat und Parmesanhobeln 

Zweierlei Wildschwein
Bäckchen in Blaubeerjus und Rücken in Nusskruste

Rotkohl | Süßkartoffel-Gnocchi 

Unser exklusives 3-Gänge-Menü € 35   I   2-Gänge-Menü € 30
Stellen Sie sich Ihr persönliches Menü zusammen: 

Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach Ihrem Geschmack.

H A U P T G E R I C H T E   €  2 8



Eiscreme Orangenblüte-Pistazie
Crepes

Orangen-Karamellkompott 

Maronen-Eisparfait
Portwein-Pflaumen

warme Schokoladensoße 

Delice Espresso Macchiato
Birnen-Zimtragout

Keks Crumble 

Mousse Schokolade-Haselnuss
Salzkaramell

knuspriger Schokoladen Baiser 

Sorbet: Cassis 
6

D E S S E R T   €  1 0



T H E M E N W O C H E N

R I E S E N K O H L R O U L A D E N  2 5 .  F e b r u a r

O S T E R B R U N C H  5 .  I  6 .  A p r i l  
69 €  (mit ausgewählten Getränken)

PREIS PRO 
RIESENKOHLROULADE 
€ 16,66

N U R  W E R  S I E 
S C H A F F T, 
B E Z A H LT  €  6 , 6 6

Unsere übergroße, 
hausgemachte Kohlroulade 
ist ein fester Winterklassiker und 
eine kleine Herausforderung mit 
Kultstatus.

Nachhaltig genießen: 
Mit Gefäß kommen, 
Rest einpacken lassen.

S C A M P I  bis 1. Februar

Gegrillte Riesengarnelen, serviert mit feinen Dips, Wintersalat und warmem Knoblauch-
baguette. Die Garnelen werden in entspannter Abfolge gereicht, sodass Sie den Genuss 
in aller Ruhe erleben können. Nachschlag ist selbstverständlich vorgesehen – dezent, 
ohne Eile und stets mit dem Anspruch, Qualität und Genuss in den Vordergrund zu stellen.

   35 € 
   pro Person



SONNTAGSKARTE

Berliner Blutwurst vom Blutwurstritter
Schmorzwiebeln I Kartoffelstampf I Apfelkompott

21

Zürcher Geschnetzeltes vom Kalb
Steinpilzrahm I Rosmarinrösti

34

Hausgemachte Rinderroulade
hausgemachter Apfelrotkohl I Kartoffeln

24

Knusprige Bauernente (Brust & Keule)
hausgemachter Apfelrotkohl I Klöße

28 €

Edelgulasch vom Hirsch
Steinpilze | hausgemachter Apfelrotkohl | Klöße

28 €

DESSERT

Marzipan-Butter Bratapfel aus dem Ofen
Vanilleeis

8 €


