B VORSPEISEN €18

Samtige Karottencreme
frischer Ingwer | Kokosmilch | Koriander

Kalbsschwanzessenz
Strudel vom geschmorten Kalbsschwanz
Wurzelgemuse

Caesar’'s Romersalat gegrillt
Garnelen | Limettendl | Parmesan Crodtons
Anchovis-Zitronen-Gel

Lachscarpaccio
Hauchdunn geschnittener | gebeizter Lachs
Zitronen-0Olivendl | Dill | Kapern | Rosa Pfeffer

Unser exklusives 3-Gange-Menu € 35 | 2-Gange-Menu € 30
Stellen Sie sich Ihr persdnliches Menud zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach lhrem Geschmack.



B HAUPTGERICHTE €28

Planted Steak (vegan)
Saftiges Steak auf pflanzlicher Basis
Estragon Jus | GemuUse vom Markt | Kartoffelstampf

Norwegischer Lachs
Filet in Zitronen-Thymian Butter gebraten
Kartoffel- Spinat Ragout

Samtige Karottencreme
frischer Ingwer | Kokosmilch | Koriander
Irisches Weidelamm
Zarter Lammrlcken unter einer Wiesenkrduter-Senf-Kruste
buntes Marktgemuse & knuspriger Kartoffelstrudel
Créme Brllée
Zartschmelzende Vanillecreme mit flambierter Zuckerkruste

Zarte Maishdhnchenbrust
Trauben-Portwein Jus
cremiges Steinpilz-Risotto | buntes Gemuse vom Markt

Unser exklusives 3-Gange-Ment € 35 | 2-Gdnge-Menu € 30
Stellen Sie sich Ihr persdnliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach lhrem Geschmack.



DESSERT €10

Créme brilée
Zartschmelzende Vanillecreme
mit flambierter Zuckerkruste

Komposition Mango & Passionfruit
geeistes Maracuja-Parfait
luftige Mango-Mousse-Variation

Haselnuss Praliné
Feines Haselnuss-Mousse
karamellisierte Pinienkerne

Belgische Scokolade
Intensive Schokolade trifft
auf die sanfte SURe der Tonkabohne

Sorbet: Cassis
o)

Unser exklusives 3-Gange-Ment € 35 | 2-Gdnge-Menu € 30
Stellen Sie sich Ihr persdnliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach Ihrem Geschmack.



