M VORSPEISEN

Samtige Karotten-Petersilienwurzelcremeé
Carpaccio von Jakobsmuschel
Ingwer | Kokosmilch
16

Gebackener Camembert | Preiselbeergel
Junge Blattsalate | Himbeerdressing
14

Caesar's Rdmersalat gegrillt
Garnelen | Limettendl
Parmesan Crodtons | Anchoviscremé
16

Lachscarpaccio
Hauchdunn geschnittener gebeizter Lachs
Zitronen-0Olivendl | Rosa Pfeffer
16

Unser exklusives 3-Gange-Menu € 39 | 2-Gange-Menu € 35
Stellen Sie sich |hr persdnliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach lhrem Geschmack.



B HAUPTGERICHTE 32 €

Kalbsbdckchen in Rotwein- SchalottensoRe
gerdstete Pasta | Aubergine
Grine Bohne

Thunfisch gegrillt
Confierte Tomaten | Avocado | Gurke
Chili Mayonnaise

Samtige Karotten-Petersilienwurzelcremé
Carpaccio von Jakobsmuschel | Ingwer | Kokosmilch
I[risches Weidelamm
Zarter LammrUlcken unter Wiesenkrduter- Senf- Kruste
Gemusevariation | Kartoffelstrudel
Créme Brllée
Zartschmelzende Vanillecreme mit flambierter Zuckerkruste

Zarte Perlhuhnbrust
Trauben-Portwein Jus
Cremiges Steinpilzrisotto | Buntes Gemuse vom Markt

Unser exklusives 3-Gange-Menu € 39 | 2-Gange-Menu € 35
Stellen Sie sich Ihr persdnliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach lhrem Geschmack.



DESSERT

Créme Brllée
Zartschmelzende Vanillecremé
mit flambierter Zuckerkruste
10

Komposition Mango & Passionfruit
Geeistes Maracuja-Eisparfait
Mango-Mousse-Delice
12

Haselnuss Praliné
Feines Haselnuss-Mousse
karamellisierte Pinienkerne

14

Belgische Scokolade
Intensive Schokolade trifft
auf die sanfte SuRe der Tonkabohne
14

Unser exklusives 3-Gange-Menlt € 39 | 2-Gange-Menu € 35
Stellen Sie sich Ihr persdnliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach |hrem Geschmack.



M SPARGELSAISON

Spargelsuppe | Spargeltranchen
12

Blattsalate | Spargel | Tomaten-Basilikum-Vinaigrette
16

Lachscarpaccio
hauchdinn geschnittener gebeizter Lachs
Spargel-Kréuter-Vinaigrette
18

Frischer Stangenspargel | Kartoffeln Neue Ernte
Dazu wdhlen Sie bitte: Sauce Hollandaise | zerlassene Butter | Brosel
22

Dazu wdahlbar:

Krauter-Ruhrei
8
ltalienischer Landschinken

8

Wiener Kalbsschnitzel
16

Lachsfilet vom Grill

16

Steinbuttfilet vom Girill
20



B EMPFEHLUNG

Wiener Schnitzel | Preiselbeeren
Schwenksalat | Kartoffelpuree
32

Knusprige Bauernente (Brust & Keule)
hausgemachter Apfelrotkohl | KI6Re
28

Scampi
39

Gegrillte Riesengarnelen, serviert mit feinen Dips,
Frahlingssalat und warmem Knoblauchbaguette.
Die Garnelen werden in entspannter Abfolge gereicht,
sodass Sie den Genuss in aller Ruhe erleben k&nnen.
Nachschlag ist selbstverstandlich vorgesehen — dezent,
ohne Eile und stets mit dem Anspruch, Qualitat
-und Genuss in den Vordergrund zu stellen.



