M VORSPEISEN

Caesar’'s Rémersalat gegrillt
Garnelen | Limettendl
Parmesan Cro(tons | Anchoviscremé
18

Lachscarpaccio
Pfifferlings-Vinaigrette | Wasabi-Yuzu
20

VEGAN
Pfifferlinge & Avocado

Gekrauterte Blattsalate | Walnuss | leichte Senfvinaigrette
20

Unser exklusives 3-Gange-Menl € 44 | 2-Gdnge-Menu € 39
Stellen Sie sich Ihr persdnliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach Ihrem Geschmack.



B HAUPTGERICHTE

Doradenfilet vom Grill
Pfifferlings-Kapernbutter
Blattspinat | Meerrettich | Kartoffelstampf | Schnittlauchol
34

Kalbsentrecdte vom Girill
Pfifferlinge a la Créme | Rostkartoffeln
36

Entenbrust rose
Wok-Gemduse & Pfifferlinge | Sesam | Ingwer
Frihlingsrolle Reis & Mango
36

VEGAN
Risotto mit Pfifferlingen | Rote-Bete-Maultaschen

gerostete Cashewkerne
28

Unser exklusives 3-Gange-Menu € 44 | 2-Gdnge-Menu € 39
Stellen Sie sich Ihr persdnliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach lhrem Geschmack.



Bl DESSERT

Créme Bralée | geeiste sizilianische Pistazien
14

Komposition von Yuzu
Déelice & Sorbet
18

Sorbet Variation
Mango | Cassis | Limoncello
14

VEGAN
Mousse-Tortchen | Waldbeeren | Pistazien
16

Unser exklusives 3-Gange-Menu € 44 | 2-Gdange-Menl € 39
Stellen Sie sich |hr persénliches Menu zusammen:
Vorspeise, Hauptgang und Dessert ganz nach lhrem Geschmack.



Bl PFIFFERLINGSSAISON

Pfifferlingsstppchen | Schnittlauchdl
14

Blattsalate der Saison
marinierte Pfifferlinge | Avocado | Tomate | Walnuss | leichtes Senfdressing
16

Schnittlauch Crépes
gerahmte Pfifferlinge | Blattsalate | leichtes Senfdressing
24

Nudeltaschen in gerahmten Pfifferlingen | gekrduterter Salat | Parmesanhobel
24

Wiener Schnitzel | gebratene Pfifferlinge | Kartoffelpiree | Schnittlauchdl
38

Lachsfilet vom Grill | gebratene Pfifferlinge | Kartoffelpuree | Schnittlauchol
36

Zanderfilet vom Grill | gebratene Pfifferlinge | Kartoffelplree | Schnittlauchdl
36

Nordsee Steinbuttfilet | gerahmter Blattspinat | Pfifferlinge | Dillkartoffeln
42



B EMPFEHLUNG

Knusprige Bauernente (Brust & Keule)
hausgemachter Apfelrotkohl | KI6Re
28

Matjesfilet | Gurken-Apfel-Zwiebelschmand
Grune Bohnen | Dillkartoffeln
26

Scampi Satt
pro Person
39

Gegrillte Riesengarnelen mit feinen Dips,
Frihlingssalat und warmem Knoblauchbaguette
In entspannter Abfolge serviert —
Nachschlag inklusive



